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27, Pizza
Sauté de dinde aux marrons
Purée de potiron (AR
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Vache qui rit
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Crumble aux pommes
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‘ 26. Feuilleté au fromage

Filet de poisson a
la tomates - =2
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25. Crudités

Lasagnes provencales
Poélée de légumes de saison S

Fromage blanc coulis ,‘
| Yaourt a boire g1kl

chocolat o
' Flan caramel

Raisin
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Menus réalisés par une diététicienne diplomeée
Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements.
. Haute Valeur Environnementale

3 Appeliation d'Qrigine Protégée

(o T, |
= HPaisson issu d'une péche rasponsable i ‘A’) Label Rouge
3 A

“J Produit local ' Produitissu de fagriculture biologique
1’ Arachide 2 Célert 2 Crustacés 4 Gluten 5 Frultacoque € Latt 7 Lupin 8 Oeufs ‘8 Poisson 19 Mollusque 11 Moutarde 12 Sésame 13 Soja 14 Sulfite:




