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Des sillons pour l'avenir

Fete de la rose au Maroc :

Salade berbere Betteraves sauce

balsamique
o Tajine ge youlet
(Poulet mijoté S toqre) Jumes, pommes Ravioli au fromage
Tomme Kiri

Salade de fruits a la
cannelle
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Feuilleté au fromage

Compote

Uendiedi

Filet de poisson meuniére

Courgettes au thym Fér
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Fromage blanc

Patisserie

Menus réalisés par une diététicienne dipldbmee
Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements.
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	01.
	Menus de Mai
	Semaine 19
	Lundi
	04.
	Fête de la rose au Maroc :
	Salade berbère
	Tomme
	Salade de fruits à la cannelle
	Jeudi



	07.
	Feuilleté au fromage
	Filet de poisson meunière
	Courgettes au thym
	Fromage  blanc
	Pâtisserie
	Mardi

	05.
	Betteraves sauce balsamique
	Ravioli au fromage
	Kiri
	Compote
	Vendredi

	08.
	Férié


